
施設名 人工透 ンター宮野病院
施設名称(副食 )

【特記事項】

※水分にトロミが必要な場合は「つるりんこQuicly」 使用。

※串さし食対応あり。

※俵型、三角l一回大おむすび対応あり。

※常食の硬さは軟菜に近い状態のものである。

コード 写真 備考 施設名称 (主食 ) 写真 備 考
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ゼリー食 贅′
均質で付着性・凝集性・硬さ・離

水 に配慮 されたもの。

※場合 によつてはあんかけ対応

2… 1 流動食 とろみ付き

ミキサー食

|(ナリコマクックチル商品 )

|ミキサー状のものにとろみを付け

|※場合によつてはあんかけ対応

ミキサーを使用し、粒が残らず滑

らかに均質にした状態でスベラ

カーゼを使用し、ゼリー状にした

もの。

|

全粥

ナリコマクックチル商品。

自院で炊飯する時は 6倍カロ水で炊

飯したもの。

2‐2

3 ソフト食

(ナリコマクックチル商品 )

形はあるが、押 し漬しが安易。食

塊形成や移送が安易。1囚頭でばら

けず鳴下しやすいように配慮され

たもの。

※場合によつてはあんかけ対応

米の重量に対して3倍加水で炊飯

したもの。

常食 (ナ リコマクックチル商品 ) 米飯
1米の重量に対して1.6倍加水で炊

1飯したもの。
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4 圏国

一般食


